
ELEGIR  UNA OPCIÓN :

“ N O C H E  D E  T A C O S ”

TACOS DE PLÁTANO MACHO CON
SALMÓN CRUNCHY Y P ICO DE

GALLO DE MANGO
TACOS GAMBÓN CON SALSA

CREMOSA DE AGUACATE
TACOS DE POLLO P IB IL  CON

CEBOLLA ENCURT IDA

( i n c l u y e  t a m b i é n  g u a c a m o l e  p a r a  p i c a r

m i e n t r a s  s e  v a n  p r e p a r a n d o  l a s  r e c e t a s  y  d e

p o s t r e  b o m b o n e s  d e  c h o c o l a t e  y  f r u t o s

s e c o s )

www.veintiuno-doce.com      @veintiuno.doce_catering

TALLER DE COCINA
60,00€/PERS.



ELEGIR  UNA OPCIÓN :

“ C E N A S  F Á C I L E S  P A R A  S A L I R

D E  L A  R U T I N A ”

HAMBURGUESAS DE SALMÓN CON
SALSA TÁRTARA L IGERA 
FR ITTATA DE CALABACÍN

ROLLITOS DE POLLO CON
VERDURAS AL  CURRY

PIZZA FÁCIL  CON SETAS Y  HUEVO

( i n c l u y e  t a m b i é n  h u m m u s  d e  e d a m a m e  p a r a

p i c a r  m i e n t r a s  s e  v a n  p r e p a r a n d o  l a s

r e c e t a s  y  d e  p o s t r e  b o m b o n e s  d e  c h o c o l a t e

y  f r u t o s  s e c o s )

www.veintiuno-doce.com      @veintiuno.doce_catering

TALLER DE COCINA
60,00€/PERS.



ELEGIR  UNA OPCIÓN :

“ I N V I T A D O S  E N  C A S A  S I N

C O M P L I C A C I O N E S ”

COCA DE CALABACÍN  Y  SOBRASADA 
MIN I  SÁNDWICH DE SETAS Y

EMMENTAL
CREMA DE MAIZ

MERLUZA EN PAPILLOTE CON
SALSA VERDE DE ACEITUNAS O

SALMÓN EN COSTRA DE
PISTACHOS,  NUECES DE PECAN Y

ARÁNDANOS CON PATAT ITAS
SALTEADAS 

( i n c l u y e  t a m b i é n  d e  p o s t r e  b o m b o n e s  d e

c h o c o l a t e  y  f r u t o s  s e c o s )

www.veintiuno-doce.com      @veintiuno.doce_catering

TALLER DE COCINA
60,00€/PERS.



ELEGIR  UNA OPCIÓN :

“ P I C O T E O  F Á C I L ”

ROLLITOS V IETNAMITAS DE
LANGOST INOS CON SALSA

CACAHUETE
CHIPS  DE PLÁTANO MACHO CON

GUACAMOLE Y  GRANADA
BITES  DE SALMÓN CON SALSA MIEL

Y MOSTAZA
MIN I  P IZZAS DE BACON,    TOMATE

SECO Y CHIPOTLE

( i n c l u y e  t a m b i é n  d e  p o s t r e  b o m b o n e s  d e

c h o c o l a t e  y  f r u t o s  s e c o s )

www.veintiuno-doce.com      @veintiuno.doce_catering

TALLER DE COCINA
60,00€/PERS.



ELEGIR  UNA OPCIÓN :

“ C O C I N A  P E R U A N A ”

CEVICHE DE CORVINA CON
MARACUYÁ

CAUSA L IMEÑA  DE  POLLO Y
AGUACATE

LOMO SALTADO CON ARROZ DE
SEMILLAS DE CALABAZA Y  G IRASOL

PAPA A  LA HUANCAÍNA

( i n c l u y e  t a m b i é n  d e  p o s t r e  b o m b o n e s  d e

c h o c o l a t e  y  f r u t o s  s e c o s )

www.veintiuno-doce.com      @veintiuno.doce_catering

TALLER DE COCINA
60,00€/PERS.



EL TALLER INCLUYE :
4 :00H ALQUILER DEL LOCAL

PREPARACIÓN DE 3-4  RECETAS
DELANTAL (CON POSIB IL IDAD DE

PERSONALIZARLO)
CARPETA CON LAS RECETAS

COMIDA DEL MENÚ CON BEB IDAS

BEBIDA :
CERVEZA CON Y S IN  ALCOHOL

SIN  GLUTEN
VINO T INTO Y BLANCO

REFRESCOS Y  AGUA CON GAS

LOS D ÍAS  DE LOS TALLERES SON :
DOMINGOS,  LUNES ,  MARTES Y

MIÉRCOLES .
(para  so l i c i t a r  o t ro  d í a  consu l t a r )

www.veintiuno-doce.com      @veintiuno.doce_catering


