CARTA DE SALADOS

Burgers, brioches v bocalines 2,80€ unid.

Bocatin de cecina, queso de cabra y rucula

Brioche de bonito con mayo kimchi y piquillos
Brioche de mortadela, burrata, pesto y rdcula

Brioche de rabo de toro con mayo de su jugo (calentar)

Brioche de tartar de gambon con mayo de sus cabezas (requiere montaje en casaq)
Brioche de salmdn ahumado, queso crema y eneldo
Burger de costilla glaseada y cebolla caramelizada (calentar)
Burger ternera, cebolla crunchy y queso azul de hoja (calentar)
Burger de ternera, cebolla caramelizada y foie (calentar)
Burger de ternera con bacon crujiente y cheddar (calentar) (-0,30€)

Cazuelitas 4,50€ /unid. (para calentar)

Albdndigas de pixin y langostinos con patatas paja
Carrilleras al vino tinto con puré de patata
Chipirones afogaos con arroz
Costilla glaseada con puré de boniato
Fondue de quesos con pan payes
Pollo al curry con arroz basmati
Ternera strogonoff con arroz de frutos secos

Cremas vy gaspachos en vasitos 14,00€/LITRO

Ajoblanco (+2,50€)
Crema de calabaza y zanahoria asada
Crema de maiz dulce
Crema de setas
Crema de trigueros y lima
Gazpacho tradicional (temporada)

Gazpacho de fresas
Salmorejo con crujiente jamon (temporada) (+2,50€)
Salmorejo de mango con crujiente de cecina (+2,50€)

Vichyssoise con crujiente de parmesano



CARTA DE SALADOS

Cucharitas o brochetas 1,60€ unid.

Atun marinado con wakame (requiere montaje en casq)
Brocheta de salmén marinado con mayo de wasabi o mostaza/miel
Brocheta de roast beefy rdcula con salsa miel/mostaza
Ceviche lubina, boniato y kikos (requiere montaje en casa)

Steak tartar con tostaditas y crujiente de parmesano (18,00€/8-10 personas)
Cucharita de tiradito de lubina y maracuya (requiere montaje en casaq)
Tataki de presa ibérica, mango y aguacate (requiere montaje en casa)
Tataki de ternera con ponzu (requiere montaje en casa)

Brocheta de vitello tonnato

Dips con picos vy crudites 12,50€ unid. (8-10 personas)

Dip de cebolla caramelizada
Dip de feta, tomillo y limon
Dip salmon ahumado y eneldo
Dip de tomates asados con albahaca
Guacamole con nachos (+1,50€)
Hummus tradicional

Empanadas v cocas 20,00€ /unid.

Atun con sofrito de verduras y tomate
Bacon carbonara (+1,00€)
Cecina, cebolla caramelizada y queso de cabra (+2,00€)
Costilla glaseada
Puerro, calabacin y mascarpone
Ternera guisada con tomate y queso
Zamburinas y pimientos asados (+2,00€)

Coca de calabacin, sobrasada, miel y pihones
Coca de calabacin, ricotta, pesto y parmesano



CARTA DE SALADOS

Tabla de embutidos v quesos 48,00€ /unid. (6-8 pax)

Tabla de ibéricos (400g): Jamon ibérico de bellota, lomo ibérico de bellota, chorizo
Ibérico de bellota y fuet artesano con salmorejo y panes artesanos (+10,00€)
Tabla italiana (4009): Bresaola, mortadela trufada y parmesano con pesto y panes
artesanos
Tabla de quesos (400g).Camembert, gorgonzola, curado de oveja, gouda con
mermeladas, uvas y panes artesanos
Tabla de salmdn ahumado con blinis, salsa de eneldo vy alcaparras/pepinillos (-3,00€)

Ensaladas en cuenquilos 4,00€ unid.

Ensalada de bimi, trigueros, y edamame con alino de tahini
Ensalada de calabacin, parmesano, tomate seco y almendras con alino trufado
Ensalada de lentejas, calabaza y cebolla morada asada, feta con alino balsamico
Ensalada pasta, pollo, bacon y parmesano con alino cesar
Ensalada patata y calabaza asada, pollo, nueces con alino de mostaza
Ensaladilla rusa de ventresca de bonito
Ensalada de salmdn ahumado
Ensalada de arroz y langostinos con salsa rosa con un togue picante

Mini sandwiches 1,30 €/unid.

Aguacate, tomate seco y queso crema con albahaca
Bacon y huevo
Bikini de setas y comte (calentar) (+0,30€)
Bikini de brie trufado (calentar) (+0,30€)
Gambas con salsa sweet chili (calentar)
Hummus y aguacate
Hummus, verduras asadas y chutney de tomate y chili
Jamon cocido y queso con mantequilla
Mortadelaq, trufa y queso
Nocilla (-0,20€)
Pavo asado con chutney de tomate y chili
Pavo, mostaza a la antigua y mayonesa
Pollo al curry



CARTA DE SALADOS

Mini sandwiches 1,30€ /unid.

Pollo al curry, almendras tostadas, rucula y chutney de mango
Pollo con tomate y lechuga
Crema de quesos y nuez
Solomillo de ternera con pimientos caramelizados y queso fundido (calentar) (+0,70€)
Salmon, gueso crema vy salsa de eneldo (+0,30€)
Roast beef, rdcula, cebolla caramelizada y salsa mostaza/miel (+0,30€)
Sobrasaday miel (calentar) (+0,30€)

Tacos, pitas y wraps 1,50€ unid.

Carpaccio, parmesano y rucula con pesto
Cochinita pibil con cebolla morada encurtida
Pollo chipotle con queso (calentar)
Pita pulled pork, cebolla crunchy (calentar)
Taco con base de cogollo, pollo, maiz, cebolla encurtida y aguacate
(requiere montaje en casaq)
Quesadilla de rabo de toro y queso azul
Wrap de salmdn ahumado, rudcula y salsa de queso especial
Wrap de bacon, gueso crema, rdcula y nueces pecanas

Tartares v pokes en cuenquitos 4,00€ /unid.

Tartar salmon y crema de aguacate con un togue picante
Tartar de salmon con salsa de trufa
Tartar atun, aguacate y mango
Poke de salmodn, edamame y wakame

Tortillas 16,00€ /unid. v quiches 19,00€

Tortilla de patata con cebolla caramelizada
Tortilla de patata y chorizo
Quiche de cebolla caramelizada, puerro y bacon con gruyere
Quiche de calabaza y cebolla caramelizada con queso feta
Quiche de setas, cebolla caramelizada y brie



CARTA DE SALADOS

Varios

Bollos prenaos (0,50€)
Bombdn de foie crocanti (1,20€)
Crepe de pato cofitado (caliente) (1,60€)
GCildas de boquerdn; de anchoa (1,80€)
Cildas de tomate seco, queso curado y piparra (1,60€)
Gildas de cecina, queso cabra y piparra (1,80€)
Taquitos de pato con salsa hoisin (1,80€) (calentar)
Rollito vietnamita de langostinos, aguacate y verduritas con salsa cacahuete (2,00€)

CARTA DE DULCES

Vasitos 2,20€ unid.

Crema de mascarpone y maracuya
Crema de queso con un toque de queso azul y galletas
Mousse de chocolate y nata montada u oreo
Yogurt griego, granola y frutos rojos

Gallelas v cookies 1,50€ /unid.

Cookies de chocolate
Cookies de chocolate blanco y lacasitos
Cookies de choolate 85% y pistachos
Cookies de kinder
Galletas de avena y chocolate 85%
Galletas de avena y arandanos o Galletas de avena y zanahoria

Mini tartas 1,50€ unid.

Brownie de chocolate blanco y hueces
Brownie de chocolate y oreo / Brownie con nueces
Carrot cake / Tarta de queso
Tarta de chocolate y almendras
Tartaleta de chocolate y caramelo salado
Tartaleta de Iimon



LOS FAVORITOS DE LOS CLIEN'TES

Brioche de rabo de toro con mayo wasabi y parmesano
Brioche de tartar de gambdn con mayo de sus cabezas
Burger de costilla glaseada y cebolla caramelizada
Burger de ternera y foie con cebolla crunchy

Ajoblanco con gambon braseado
Crema de calabaza y zanahoria asada
Crema de setas (temporada)
Salmorejo con crujiente jJamon (temporada)
Salmorejo de mango con crujiente de cecina

Brocheta de salmdén marinado con mayo de wasabi o mostaza/miel
Brocheta de roast beef con rdcula con salsa miel/mostaza
Cucharita de ceviche corvina con kikos
Cucharita de tartar de gambon kimchi y aguacate con mayo citrica
Cucharita de steak tartar con foie
Cucharita de tataki de presa ibérica, mango y aguacate
Cucharita de tiradito de salmon con cebolleta, aguacate y salsa citrica
Cucharita de tataki de ternera con ponzu
Cucharita de vitello tonnato

Albdndigas de pixin y langostinos con patatas paja
Carrilleras al vino tinto con puré de patata
Chipirones afogaos con arroz
Costilla glaseada con puré de boniato
Mini caneldn de carrilleras con salsa de setas y parmesano
Pollo al curry con arroz basmati
Ternera strogonoff con arroz de frutos secos

Ensalada de lentejas, calabaza y cebolla morada asada, feta con alino balsdmico
Ensalada pasta, pollo, bacon y parmesano con alino cesar
Ensalada patata y calabaza asada, pollo, nueces con alino de mostaza
Ensaladilla rusa de ventresca de bonito
Ensaladilla de salmon ahumado
Ensalada de arroz y langostinos con salsa rosa con un toque picante



LOS FAVORITOS DE LOS CLIEN'TES

Dip de cebolla caramelizada
Dip de feta, tomilloy limon
Dip salmdn ahumado y eneldo
Guacamole con nachos

Empanada atun con sofrito de verduras y tomate
Empanada bacon carbonara
Empanada cecina, cebolla caramelizada y queso de cabra
Empanada puerro, calabacin y mascarpone
Empanada zamburinas y piquillos
Coca de sobrasada, calabacin, miel y pinones
Coca de calabacin, ricotta y parmesano

Sandwich aguacate, tomate seco y queso crema con albahaca
Bikini de setas y gruyere (caliente)

Bikini trufado (caliente)

Sandwich gambas con salsa sweet chili (caliente)

Sandwich pavo asado con chuthey de tomate y chili
Sandwich pollo al curry
Sandwich solomillo de ternera con pimientos caramelizados y qgueso fundido
(caliente)
Sandwich salmon, queso crema y salsa de eneldo
Sandwich roast beef, rdcula, cebolla caramelizada y salsa mostaza/miel
Sandwich sobrasada y miel (caliente)

Taco cochinita pibil con cebolla morada encurtida
Taco pollo chipotle con queso (caliente)
Pita pollo al curry
Quesadilla de rabo de toro y gamoneu
Wrap de salmdn ahumado, rudcula y salsa de queso especial
Wrap de bacon, qgueso crema, rdcula y nueces pecanas
Wrap de ternera y verduritas con mayo chipotle



LOS FAVORITOS DE LOS CLIEN'TES

Tartar atun, aguacate y mango
Poke de salmon, edamame y wakame

Tortilla de patata con cebolla caramelizada
Quiche de cebolla caramelizada, puerro y bacon con gruyere

Crepe de pato cofitado
Croissant mixto (caliente)
Croissant de cangrejo
Gildas de boguerdn y anchoa
Rollito vietnamita de langostinos, aguacate y verduritas con salsa cacahuete

Cookies de chocolate
Cookies de choolate 85% vy pistachos
Cookies de kinder
Cookies de té matcha y chocolate blanco
Brownie de chocolate blanco y nueces
Brownie de chocolate y oreo
Carrot cake
Pavlova con lemon curd
Tarta de chocolate y almendras
Tarta de chocolate y caramelo salado
Tarta de [imon
Tarta de queso




CONDICIONES DE PAGO

10% IVA no incluido en el precio.

El pago se efectuara mediante transferencia bancaria. Con el numero de
factura que se les indique previamente.

Datos bancarios:

Entidad bancaria: ING

Titular de |la cuenta: Blanca de Diego Ojeda
NUumero de cuenta: ES19 1465 0100 93 1729694957

Pedidos con antelacion: 50% del pago 15-30 dias antes del evento y el 50%
restante dos dias antes laborables.

Pedidos con menos de 5 dias de antelacion: pago total el dia que se confirma el
evento y se acepta el presupuesto.

CANCELACIONESY REEMBOLSOS
Cancelaciones con mas de 7 dias de antelacion: reembolso del 50%.
Cancelaciones con menos de 7 dias: sin reembolso.

ENTREGAY ENVIO
Los pedidos se entregan en nuestras cajitas de carton.

Envio dentro de la m-30 5,00€; fuera de la m-30 7,00€. Para pedidos superiores
a 300,00€ envio sera gratuito.

Para el envio nhecesitaremos un rango horario de 30-40 minutos (para evitar
posibles atascos y demoras.)

Recomendamos calcular aproximadamente 1,5 unidades por persona en el
total del pedido, especialmente en productos de picoteo pensados para
compartir. A diferencia de una pasteleria, nuestras cajitas se elaboran de forma
artesanal y bajo pedido, por lo qgue no trabajamos con pequenas cantidades de
muchas variedades distintas. Para garantizar la calidad, optimizar la
produccion y reducir el desperdicio alimentario, algunos productos tienen
unidades minimas por sabor.

www.veintiuno-doce.com
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Como referencia, los bocados salados se preparan desde 6-8 unidades por sabor
y los dulces individuales desde 6 unidades por sabor. En grupos pequenos
recomendamos limitar |la variedad o elegir un surtido cerrado preparado por 21-12,
para que el pedido quede equilibrado y todos puedan probar.

Los pedidos con mucha variedad y pocas unidades por sabor podran
presupuestarse como formato degustacion, con un suplemento de produccion.

EXTRAS Y ALQUILER

Para pedidos que requieren cocinero y camarero los precios son:
Cocinero durante 3:00h/75,00€: Camarero 4:00h/90,00€.

(los precios incluyen 1h de preparacion previa al inicio del evento).

Se necesita 1 camarero por cada 10 personas. Si son 11 o mas, ya harian falta 2
camareros, y asi sucesivamente (ejemplo: 21 personas = 3 camareros).

Algquiler de mobiliario y menaje (21% IVA no incluido en el precio):.
Mesa plegable 6-8 personas 7,00€/unid.

Mantel 6,00€/unid.

Silla plegable: 2,50 €/unid.

Vaso de agua, vino y sidra 0,50 €

Copa devinoyagua: 0,70 €

Plato llano y postre: 0,60 €

Set de café: 1,50 €

Cuberteria: 0,60 €

Cuberteria postre: 0,60 €

Bandejas para un evento de 15-20 personas: 45,00 €

Menaje complementario mesa bebidas: 25,00 €

Montaje de las cajitas en las bandejas y mesa: 25,00 €

(para otro cantidad de personas, consultar)

El alquiler de menaje llevara un deposito de rotura, a consultar.

Decoracion floral para una mesa de picoteo 60,00 €
(para otro formato, consultar)

(La recogida del menaje se efectuara al dia siguiente laborable, hora a convenir).

www.veintiuno-doce.com
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CONDICIONES Y EXTRAS

ALERGIAS, INTOLERANCIAS Y EMBARAZQOS
El CLIENTE deberd informar con antelacion sobre cualquier alergia, intolerancia
O emlbarazos.

IMPORTANTE:

Nuestra cocina no es un espacio libre de alérgenos, por lo que, a pesar de tomar
todas las precauciones necesarias, No podemos garantizar la ausencia total de
trazas de los alérgenos comunes.

RESPONSABILIDAD SOBRE CANTIDADES Y COMENSALES

Los menus picoteo (comida/cena) se disefian con cantidades recomendadas de
450-550 g por persona.

Si el cliente decide reducir las cantidades o el numero de comensales, asume la
responsabilidad en caso de escasez.

IMPORTANTE:

Los menus estan disenados para que todos los comensales coman al mismo
tiempo. Deberan informar si los invitados llegan en diferentes tandas y para
ampliar las cantidades. De no ser asi, el cliente asume la responsabilidad si
algunos comensales no tienen suficiente comida.

ACEPTACION DE CONDICIONES

Al recibir este documento, el cliente acepta todas las condiciones aqui
detalladas. En caso de no estar de acuerdo con alguna de ellas, debera
comunicarlo antes de la confirmacion del pedido para valorar posibles ajustes

Si No se recibe ninguna objecion por escrito, se entendera que el cliente acepta
INtegramente estas condiciones, sin posibilidad de reclamacion posterior.

www.veintiuno-doce.com
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