EL MENU ESTA FORMADO POR
O APERITIVOS,
2 PRINCIPALES,
2 GUARNICIONES Y
3 POSTRES A ELEGIR.

SE COLOCARA A MODO
BUFFET PARA QUE CADA UNO
SE SIRVA LO QUE QUIERA.
TENDREIS A VUESTRA
DISPOSICION UN CAMARERO
(B3H.). QUE SE ENCARGARA DE
COLOCAR, RECOGER 'Y
AYUDAR CON LA BEBIDA.

www.veintiuno-doce.com  @veintiuno.doce_catering



MENU 50.00€/PERS.

APERITIVOS

EMPANADA ATUN CON SOFRITO DE
VERDURAS Y SALSA DE TOMATE

MINI SANDWICH DE GAMBAS Y
SWEET CHILI

VASITOS DE ENSALADILLA RUSA
GILDAS DE ANCHOA Y BOQUERON
TACOS DE COCHINITA PIBIL

PRINCIPAL (2 A ELEGIR)

POLLO AL CURRY
VITTELLO TONNATO
ALBONDIGAS DE PIXIN Y LANGOSTINOS

ROLLITO DE PAVO RELLENO DE BACON,
ARANDANOS, PUERRO Y QUESO DE CABRA

SOLOMILLO DE CERDO IBERICO CON
SALSA DE MOSTAZA

GUARNICION (2 A ELEGIR)

ARROZ BASMATI CON FRUTOS SECOS
PATATITAS SALTEADAS

PURE DE BONIATO

ENSALADA RUCULA. PATATA. NUECES

POSTRE (3 A ELEGIR)

MINI BROWNIE DE OREO

MINI TARTA CHOCOLATE Y ALMENDRAS
MINI CARROT CAKE

MINI BROWNIE DE CHOCOLATE BLANCO
MINI COOKIE DE CHOCOLATE

MINI TARTA DE QUESO

MINI COOKIE DE TE MATCHA' Y
CHOCOLATE BLANCO

BEBIDAS
AGUA, CERVEZA. VINO TINTO Y BLANCO




